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Die Hauptzutaten dieses Ments stammen aus einem Umkreis
von maximal 33 km zu unserem Hotel Berlins KroneLamm.

Klrbisterrine

-~ mit Enztaler Wildschinken und Feldsalat mit Preiselbeerdressing *
-
€ 17,50
* % %
”e
- .
Apfel-Meerrettichsuppe
mit Apfelperlen und Majorancroutons 4
€9,40
* % %
@ Liebelsberger Bauernente aus dem Ofenrohr
mit OrangensoRe, Gewirzrotkohl und Kartoffelkrapfen N
€41,90
* % %
@ Lebkuchenmousse mit beschwipster Beerengritze

und hausgemachtes Marzipaneis NP
€ 13,90

Menupreis € 74,90/Person

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter generell bei Allergien oder Unvertraglichkeiten.

Hauptallergene: (jeweils inklusive der jeweiligen Erzeugnisse)

A) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C)Fisch D) Nusse
E) Soja F) Milch (inkl. Laktose) G) Schalenfriichte H) Sellerie
1) Senf J) Sesam K) Schwefeldioxid, Sulfite L) Lupine
M) Weichtiere N) Eier

Deklaration Zusatzstoffe:

1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) mit Antioxidationsmittel

4) mit SuBungsmittel Saccharin 5) mit StRungsmittel Cyclamat

6) mit SiBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 7) mit StiBungsmittel Acesulfam 8) mit Phosphat
9) geschwefelt 10) chininhaltig 11) coffeinhaltig 12) mit Geschmacksverstarker 13) geschwarzt 14) gewachst
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SUPPEN

Fruchtige Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube

Rinderkraftbrihe "IAINFIN mit Krauterfladle A!FIN oder Maultaschle A1'IN
HAUPTGERICHTE

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken AINIFIHIK
mit Kartoffel-Gurkensalat

oder feiner Rahmsof3e und hausgemachten Spatzle
oder mit Pommes frites

Zwiebelrostbraten vom Farsenrind aus Baden-Wirttemberg "1
drei Wochen am Knochen gereift
mit Rostzwiebeln und hausgemachten Spétzle

Drei hausgemachte Maultaschen
geschmelzt mit Zwiebeln und Kartoffelsalat A" 1IN

Wirzbachtaler Forellenfilets nach Art des Chefs AICIFIGIH
in Mandelbutter auf der Haut gebraten, dazu Petersilienkartoffeln

SALATE

Grof3er bunter Salatteller
mit Rohkostsalaten, Blattsalaten, Kartoffelsalat, Gurken, Tomaten und Crodtons
mit French Dressing

wahlweise zusétzlich dazu:

+ Rumpsteak vom Farsenrind aus Baden-Wurttemberg

mit hausgemachter Krauterbutter F1H1!

+ Filet von der Wirzbachtaler Forelle in Mandelbutter gebraten
+ ein paniertes Schnitzel aus dem Kalbsriicken AN

DESSERTS

Créme Brilée AIGIFIN
Gebrannte Créme mit marinierten Beeren und Vanilleeis

KroneLamm-Eisbecher AIGIFIN

Je 1 Kugel Bio Erdbeer-Minze Sorbet und Bio Schokoladeneis,
frisches Beerenragout, Mandelkrokant, Karamell-, Schokoladen-
und Brombeersolie, Knusperwaffel, Sahne und Schokoladenstreusel

€7,30
€7,90

€ 25,90
*€ 29,90
*€ 29,90

*€ 34,90

€ 19,90

*€ 28,50

€ 16,50

€ 19,50
€12,40
€ 10,90

€ 10,90

€11,50

Die mit * gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion
mit einem Preisabschlag von € 2,00



